Festeggia con noi il Capodanno

31 dicembre 2023 dalle 20:00

Cocktail di benvenuto con finger a passaggio

Involtino di frittata con tartare di fassona crema
di stracchino e cicorino croccante

Polpettine di pollo e gamberi su crema di curry
e germogli di barbabietola

Gambero in crosta di speck su crema di zucca e polvere
diamaretto

Fritelle di bianchetti con profumo di anduja e crema
di basilico al limone

Datteri farciti con cuore cremoso di gorgonzola dolce
e riavvolti con bacon croccante

Hakitori di pollo con cipolloti croccanti,
marinati alla soya e serviti su maionese rossa

Antipasto servito

Cestino di zucchina croccante con tartare
di manzo piemontese con crema di caprino cipolla
croccante e alici di Sicilia

Carpaccio di salmone marinato all'aneto con fiocchi
di ricotta al lime e germaogli di pisello novello

MEAT EAT

—— PURA CARNE —
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Primi Piatti

Risotto carnaroli allo champagne con taccole croccanti
e salssiccia a punta di coltello

Medaglione di sfoglia fresca con ragu di gamberi,
crema di zucchine e fiore croccante

Secondi Piatti

Filetto di manzo brasiliano con riduzione al porto
e tortino di patate al burro e salvia

Sorbetto al imone

Gamberone gratinato (servito centro tavola)

Dolci

Buffet di frutta con panattone e pandoro
Con crema mascarpone e goccie di ciccolato

Finger food di cotecchino
con lenticchie servito a capodanno
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110€ ospite hotel ( Pacchetto ), 130€ ospite esterno
( Bambini dai 3 ai 12 anni 50 euro)

Vi aspettiamo!

Info & prenotazioni:
391764 4341
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